
Delikatessen 

direkte telefon 

5080 9014

Julefrokost 

SPAR Gjern
Søndergade 54
8883 Gjern
Telefon 8687 5005

En god julefrokost starter 

med lækker mad fra



ALLE MENUER ER INCL. BRØD OG SMØR

JULEANRETNING 1 (MIN.4  PERSONER)
Sild med karrysalat
Fiskefilet med remoulade og citron
Ribbensteg med rødkål
Leverpostej med champignon og bacon
Hjemmelavet Ris á la mande med kirsebærsovs. . . . . . . . . .      120.,-/kuvert
* se vejledning

JULEANRETNING 2 (MIN. 4 PERSONER)
Sild med karrysalat
Fiskefilet med remoulade og citron
Sylte med rødbeder og sennep
Leverpostej med champignon og bacon
Frikadeller med rødkål
Tarteletter med høns i asparges
Hjemmelavet Ris á la mande med kirsebærsovs. . . . . . . . . .      160.,-/kuvert
* se vejledning

JULEANRETNING 3 (MIN. 4 PERSONER)
Sild med karrysalat
Fiskefilet med remoulade og citron
Æg med rejer
Varmrøget laks med urtemayo
Kryddermarineret svinefilet med rødkålssalat
Tigerrejer med pesto
Hasselnøddepaté med agurkesalat
3 specialoste m/druer og kaniserede nødder . . . . . . . . . . .      230,- /kuvert
* se vejledning
HUSK VENLIGST AT BESTILLE I GOD TID 
DIREKTE TIL DELIKATESSEN PÅ 50 80 90 14



TILKØB
Sild . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   20 kr.
Stegte sild: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 kr.
Fisk . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 kr.
Ribbenssteg. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 kr.
Leverpostej . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 kr.
Risalamande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 kr.  
Brød og smør. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 kr.  
Sylte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25 kr.  
Tartelet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 kr.  
Frikadelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 kr.  
Æg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 kr.  
Varmrøget laks . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 kr.  
3 forskellige slags ost . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 kr.  
Svinefilet med rødkålssalat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 kr.  
Tigerrejer med pesto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 kr.  
Paté. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25 kr.  
Mørbrad a la creme . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 kr.  
Hamburgerryg med grønlangkål . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 kr.  
Brunede kartofler. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 kr.  

Husk depositum på varmekasser på 200 kr. pr. stk.

* Vejledning
Alt er færdig tilberedt og lerveres koldt.
Stegevejledning: v/ varm ovn 180 grader
Fiskefilet ca. 10 min.
Ribbensteg ca. 25 min.
Leverpostej ca. 20 min.  
Frikadeller ca. 15. minutter
Tarteletfyld varmes i gryde



JULETAPAS (MIN.4  PERSONER)
Marineret sild m/karrysalat og syltede rødløg 
Tigerrejer m/ pesto 
Varmrøget laks m/ urtemayo
Nøddepaté m/ hjemmelavet agurksalat
Kryddermarineret svinefilet m/ rødkålssalat
Special ost m/kandiserede nødder
Incl. brød og smør 
                                                                                                               190,- /kuvert


